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RECEPTURA NR KWM-100

1. Nazwa handlowa wyrobu

Kielbasa w sosie barbecue

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujacym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025
Konserwa warzywno-miesna typu migsa w sosie, tablica 6.

4. Wsad surowcowy

% (m/m) udzial S e
N Wymagania dla surowca na 100 kg N
azwa surowca Rozdrobnienie procesy
bepis wyr?bu g?tf)w.e-go, technologiczne
nie mniej niz
Kietbasa wedzona,
parzona, w ostonce
naturalnej;
zawarto$¢ tluszczu
nie wigcej niz 27%; | Ilosé niezbedna do
skfad: migso uzyskania
Kietbasa wieprzowe, 100 g wymaganej Plastry
wieprzowa $rednio wyrobu zawartosci o grubosci -
rozdrobniona wyprodukowano sktadnikéw 10 mm — 20 mm
ze 120 g miesa; migsnych w wyrobie
nie dopuszcza si¢ gotowym
uzycia migsa
oddzielonego
mechanicznie
(MOM)
Sos — sktadniki:
Skilad: m.in. cukier,
skrobia
modyfikowana,
przyprawy
(pomidor, papryka,
cebula, kolendra, Niezbedna ilos¢
czosnek, chilli, gwarantujaca
imbir, kmin otrzymanie produktu
Sos barbecue rzymsk?), s6l, o cechach
w proszku cu}(ler .organoleptyc_:znych - -
karmelizowany, i fizykochemicznych
aromaty w tym spehiajacych
aromat dymu wymagania normy
wedzamiczego NO-89-A202:2025
i inne substancje
dodatkowe
wynikajace
z potrzeb procesu
| technologicznego

W przypadku zakupu gotowych potproduktéw i surowcéw u poddostawcéw, nalezy zapewnié
i udokumentowa¢ sktad surowcowy zgodny z niniejsza recepturs.
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5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-mi¢sne i bezmigsne sterylizowane

Wyglad ogdlny:
- kawalki kielbasy zalane sosem z niewidocznymi czastkami
Warzyw i przypraw

Charakterystyka
organoleptyczna wyrobu

Zawarto$¢ sktadnikow
migsnych w stosunku do

deklarowanej masy netto, &t
% (m/m), nie mniej niz
Zawarto$¢ thuszczu wolnego, 15

% (m/m), nie wigcej niz

6. Metody badan

Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wiasne laboratorium oparte na
metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za rOwnowazne.
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ARKUSZ UZGODNIEN
do Receptury nr KWM-100 edycja 2

Kietbasa w sosie barbecue

NAZWA INSTYTUCJI

PIECZEC, PODPIS I DATA

Szefostwo Shuzby Zywnosciowej
Inspektoratu Wsparcia SZ

Wykonano w 2 egz.
Egz. Nr 1 -IWsp SZ
Egz. Nr2 - WOBWSZ
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